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SPEISEN "Ho1ga®

HERZLICH WILLKOMMEN!

Erleben Sie echte frénkische Kiiche -
bodenstédndig, regional und einfach lecker!

Unsere Speisen werden frisch zubereitet und mit Liebe serviert!

Informationen iiber die Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertr#dglichkeiten
ausldsen konnen, erhalten Sie gerne von unserem Personal!

SUPPEN UND KLEINIGKEITEN

FRANKISCHE LEBERKNODELSUPPE
Krdftige Brithe mit herzhaften, hausgemachten

Leberkntdeln - wie bei Oma. 6

%) KLOSS® MIT $0SS® (KINDERPORTION)
Kleiner KloB mit deftiger SchweinebratensoBe. 4,50

W KESEWURFEL MIT OLIVEN
UND KNUSPERBREZELN 9,50

v, KNUSPERBREZELN 2,50

Ein Trinkgeld fiir unseren Service ist nicht im Preis
enthalten und wird bei Zufriedenheit gerne

entgegengenommen. '



ham!?”

“Des musst gessn’

frankische Klassiker

FRANKEN’S KLASSIKER

SCHAUFERLA

Schweine-Schiuferla in wiirziger SchwarzbiersoBe

mit frankischem KloB. Dazu Sauerkraut. 18

BAMBERGER ZWIEBELFLEISCH

In Anlehnung an die bekannte “Bamberger Zwiebel”
servieren wir saftiges Schweinefleisch vom Schiuferla,
geschmort mit milden Zwiebeln und krdftigem Schmorsud.
Dazu frénkische Klésse. I7

FRANKISCHER TAFELSPITZ

Zarte Scheiben des Spitzstiickes der Rinderkeule mit
Preiselbeeren, KrensoBe (MeerrettichsoBe) und
K16B3en. 19

<M¢BAMBERGER LEBERWURST

%)

Ein gebratener Kringel herzhafter Leberwurst,
serviert mit knusprigen Bratkartoffeln und
aromatischem Sauerkraut. IS5

SCHNITZEL “WIENER ART”

Frisch paniertes Schweineschnitzel, sorgfdltig in
Ei und feiner Panade gewendet und in der Pfanne
ausgebacken.

Serviert mit frinkischem Kartoffelsalat. I7

Cg}SIEGER-BRATWURSTE VOM METZGER KALB

Gewinner des I. Platzes beim Bratwurstgipfel!

Zwei grobe frénkische Knoblauch-Kiimmel-Majoran-
Bratwiirste, fein gewiirzt, mit warmem Sauerkraut und
Kartoffelsalat nach Hausrezept. (Alternativ mit Kraut
und Bauernbrot). IS

Umbestellung der Beilage zu Bratkartoffeln: +I,50€



“Fiirs Gude G’wissn”

- Vegetarische Hauptspeisen

VEGETARISCHE
KLASSIKER UND SALAT

W KASESPATZLE

Gebrithte Eierspdtzle in schmelzigem Berg-Kise

und roten Zwiebeln, verfeinert mit Réstzwiebeln. 14

W RAHMSCHWAMMERLN MIT SEMMELKNODELN

Semmelknddel serviert mit einer feinwiirzigen
PilzrahmsoBe.
(Alternativ frénkische K16Be bestellbar). I4

W EINGESCHNITTENE KLOSSE

<§§>In der Pfanne gebratene KloB-Scheiben,
" mit Ei, Zwiebeln und Krdutern verfeinert. I2

W GROSSER BUNTER SALAT
- Salatvariation mit Tomate, Gurke, und Paprika
e Dazu gibt es unser hausgemachtes Senfdressing. 13,5

w SALAT MEDITERRAN

<§;>Salatvariation mit Hirtenkdse, Oliven, Tomate, roten
"" Zwiebeln, Gurke und Paprika.

Dazu gibt es unser hausgemachtes Senfdressing. I7

BITTE BEACHTEN SIE
AUCH UNSERE TAFELN
FUR WEITERE
TAGESGERICHTE



“Etzadla geht’s nauswirts”
- Biergartenklassiker -

*friankisch fiir

“Guten Appetit!”

]

SOMMER-KLASSIKER
UND KALTES

&) MATJES “HAUSFRAUENART”

Zarte Heringsfilets (kalt) in einer fein
abgestimmten, cremigen Sauce mit fruchtigen
Apfelstiicken, knackigen Gurken und Zwiebeln, dazu
herzhafte Kartoffeln (warm). I4

OBATZDA

Herzhaft-wiirzige bayerische Kdsezubereitung, cremig
abgeschmeckt mit Zwiebeln und Paprika,

dazu frisches Brot. I3

BROTZEITBRETTLA FUR 2 PERSONEN

Streichfeiner Leberwurstkringel, Obatzda mit Paprika
und roten Zwiebeln, Késewiirfel, Oliven,
Knusperbrezeln, Tomaten, Butter, knackige
Gewiirzgurke und frisches Bauernbrot. 29

LEBERWURST

Streichfeiner Leberwurstkringel mit Bauernbrot,
Butter und knackiger

Gewiirzgurke I3




baasd”

“Wenn etzadla nu awos nei

Extras und Desserts

BEILAGEN/ EXTRAS

NUR ZU HAUPTGERICHTEN BUCHBAR

PORTION BRATENSOSSE 2,9
PORTION PILZRAHMSOSSE 3,9

PORTION BRATKARTOFFELN
(SPECK/ZWIEBELN) 4,5

PORTION SAUERKRAUT 4,5
EXTRA KLOSSE (2X 90 GR) 3,5
EXTRA SEMMELKLOSSE (2X 90 GR) 4,5

BEILAGENSALAT 0,0
PORTION KARTOFFELN 3,9

DESSERT

5 KAISERSCHMARRN 8,5

Warmer fluffiger Kaiserschmarrn

mit VanillesoBe oder Apfelmus.

W KUCHEN/ TORTEN

U.a. hausgemachte Kuchen und Torten von unserer
Bidckerin Pia. Die aktuellen Kreationen finden Sie auf
unserer Kuchentafel.

Immer nach dem Motto “solange der Vorrat reicht”.

KUCHEN 4,5

TORTEN 5,9

(%) GLUTENFREI
() VEGETARISCH
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